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การตรวจหาไนเตรท  ไนไตรท  และไนโตรซามีนในอาหารชนิดตาง ๆ  ในจังหวัดเชียงใหม 
โดย  Thin-layer  chromatography   
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  ผูทดลองไดหาปริมาณไนเตรทและไนโตรทในอาหารชนิดตาง ๆ  ที่ใชไนเตรท 
และไนไตรทเปนสารถนอมอาหาร  เพื่อจะไดทราบวาอาหารเหลานี้มปีริมาณไนเตรทและไนไตรท 
เกินอัตราที่กําหนดหรือไม  และเนื่องจากไนไตรท  เปนสารตั้งตน  ที่จะทําใหเกิดสารกอมะเร็ง  คอื 
สารไนโตรซามีน  ดังนัน้การทดลองนี้  จึงไดทําการตรวจหาสารประกอบไนโตรซามีน  ในอาหาร
เหลานี้พรอมกนัดวย 
  อาหารที่นํามาทดลอง  เชน  แหนม  ไดจากการไปซื้อจากรานคาผูผลิตโดยตรง  สวน 
หมูยอ,  ไสกรอก,  กนุเชียง  ไดจากการไปซื้อจากตลาดวโรรส  อําเภอเมือง  จังหวัดเชียงใหม  ทั้งนี้ทํา
การเก็บตวัอยางอาหาร  เดือนละ  2  คร้ัง 
  การหาปริมาณไนเตรทใชวิธี   Nitrate  ion  electrode ,   การหาปริมาณไนไตรท  ใช
วิธี  Colorimetric  และการตรวจหาสารไนโตรซามีนใชวธีิ  Thin-layer  Chromatography   
  ผลการทดลอง  พบวา  ปริมาณไนเตรทในแหนม  10  ยีห่อ  ที่ตรวจ  มีอยู  2  ยี่หอ  ที่
พบปริมาณไนเตรทเกิน  500  PPm  สวนหมูยอ  ไสกรอก  และกนุเชยีง  พบวามีกนุเชียง  2  ยี่หอ  ที่มี
ไนเตรทเกนิปริมาณ  500  PPm 
  สําหรับปริมาณไนไตรท ในอาหารที่ทดลองครั้งนี้  พบมีปริมาณต่ํา และไมเกนิ 2 00  
PPm  โดยพบปริมาณอยูในชวง  0-16.96  PPm 
  ผลการตรวจหาสารไนโตรซามีนในอาหารเหลานี้  สามารถตรวจพบไดในอาหาร
จําพวกแหนม  สวนอาหารชนิดอื่น ๆ  ไมสามารถตรวจพบสารไนโตรซามีนเลย 
  ในปจจุบนัการตรวจหาสารกอมะเร็ง  ในอาหารสามารถจะกระทําไดงายและรวดเร็ว  
โดยอาศัยวิธีตาง ๆ  เชน  Salmonella   test   ซ่ึงคิดวาจากผลการทดลองครั้งนี้  อาหารที่ทดลองเหลานี้
สมควรจะไดทดลอง  โดยใชวิธีการดังกลาวรวมดวย  และจากขอมูลที่จะไดรับ  กจ็ะสามารถบอกไดวา
ในอาหารที่พบมีไนเตรทและไนไตรท  จะพบสารกอกลายพันธหรือสารกอมะเร็งที่ทําใหแบคทเีรียเกิด
การกลายพันธไดหรือไม 
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