
สารบัญ 
 

                            หนา  
                   เนื้อหา        ภาพ 
คําปรารภ             ก          - 
กิตติกรรมประกาศ               ค             - 
บทนํา/น้ําพริกกับวิถีชีวิตและธรรมชาติ          (1)            - 
ตํานานน้ําพริกลานนา               1           2 
ตอนที่  1     ประเภทของน้ําพริกลานนา        8 
     -  น้ําพริกกบ/เขียด            10          9 
     -  น้ําพริกกระเทียม            11         - 
     -  น้ําพริกกะปแมงดา            12           - 
     -  น้ําพริกกุงฝอย            13            - 
     -  น้ําพริกขา             15         14 
     -  น้ําพริกขิง             17           16 
     -  น้ําพริกไขตม            19            18 
     -  น้ําพริกคั่ว             20    - 
     -  น้ําพริกแคบหมู            21    - 
     -  น้ําพริกจิ้นหมูหมก            23      22 
     -  น้ําพริกจี้กุง            24       - 
    -  น้ําพริกดํา             25         - 
    -  น้ําพริกตอ             26      - 
    -  น้ําพริกตาแดง            28        - 
    -  น้ําพริกเตาหูแข็ง            30         - 
    -  น้ําพริกถ่ัวเนา            31         - 
    -  น้ําพริกถ่ัวลิสง            32         - 
    -  น้ําพริกน้ําปู             33         - 
    -  น้ําพริกน้ําผัก            34    - 
    -  น้ําพริกปลา             35      - 
    -  น้ําพริกปลายาง            37      - 
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    -  น้ําพริกปูนา               38    - 
    -  น้ําพริกมะขามสด              39    - 
    -  น้ําพริกมะเขือสม              40    - 
    -  น้ําพริกมะแควง              41    - 
    -  น้ําพริกแมงจอน              42    - 
    -  น้ําพริกโยะ               43    - 
    -  น้ําพริกโลเล               44    - 
    -  น้ําพริกหนุม               46   45 
    -  น้ําพริกหมู               47    - 
    -  น้ําพริกเห็ดหลม              49    - 
    -  น้ําพริกออง               51   50 
    -  น้ําพริกอีเก               53    - 
    -  น้ําพริกอีฮวก              54    - 
    -  น้ําพริกฮา              55    - 

- ตารางแสดงคุณคาทางโภชนาการของน้ําพริกลานนาตออาหาร 
- 100  กรัม               56     - 

 
ตอนที่  2     ผักพื้นบานลานนาที่นิยมกินกับน้ําพริก 
      -  ขาหลวง               60   60 
      -  คันเถิง               63   63 
      -  ซางหนาม               65   65 
      -  ตางหลวง               69   68 
      -  ถ่ัวป               71   71 
      -  บาแควงกูลา              74   74 
      -  บาแปบ               77   77 
      -  บัวควก               79   79 
      -  บะกอก               81   81 
      -  บะแตง               85   85 
      -  บะหนุน               88   88 
      -  บะหอยนก               93   93 
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      -  ผักกูด            98   98 
      -  ผักขี้ขวง        101 101 
      -  ผักขี้หูด            103 103 
      -  ผักคาวตอง        105 105 
      -  ผักแคบ        109  109,110 
      -  ผักเจียงดา        112 112 
      -  ผักปลาบ        114 114 
      -  ผักปง        116 116 
      -  ผักปุมปลา        119 119 
      -  ผักปูยา        121 121 
      -  ผักเผ็ด        123 123 
      -  ผักไผ        127 127 
      -  ผักแวน        129 129 
      -  ผักสมเสี้ยน        131 131 
      -  ผักเสี้ยว        133 133 
      -  ผักแสว        136 136 
      -  ผักหนอก        138 138 
      -  ผักหละ        146 146 
      -  ผักอันออ        149 149 
      -  ผักฮากกลวย       151 151 
      -  ผักฮวนหมู        153 153 
      -  ผักฮิ้นน้ํา        157 157 
      -  ผักเฮือด        159 159 
      -  ฝอยทอง        161 161 
      -  พอคาตีเมีย        164 164 
      -  มะเขือแจ        166 166 
      -  มะเดื่อเกล้ียง       169        169 
      -  มะนอยจา        172       172 
      -  มะฟกแกว        174 174 
      -  มะลิดไม        178 178 
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      -  สะเลียม        182 182 
      -  เห็ดหลม        188 188 
      -  อาวแดง        190 190 
 
ตอนที่  3     ผักพื้นบานที่ใชเปนเครื่องปรุงน้ําพริก 
      -  จักไคร        193 193 
      -  พริกแต        199 199 
      -  บะขาม        203 203 
      -  มะถั่วเนา        210 210 
      -  มะเขือปู        219 219 
      -  สมมะนาว        222 222 
      -  หอมบั่ว        226 226 
      -  ผักหอมปอม       230 230 
      -  หอมเตียม        234 234 
 
บทสรุป          241          - 
ภาคผนวก         243   - 
ตารางแสดงคุณคาทางโภชนาการของผักพื้นบาน ในสวนท่ีกินได  100 กรัม  244 244 
บรรณานุกรม         252   - 
คําอธิบายศัพทลานนา        255   - 
โครงการจัดทําหนังสือ “วัฒนธรรมไทยการบริโภคน้ําพริกกับผักพื้นบานลานนา” 259       - 
รายนามหมอพื้นบานลานนา       264   - 
คณะกรรมการจัดทําหนังสือ       265   - 
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